


Lista dei vini
BIANCO

 € ,
Casale del Giglio

SAUVIGNON doc
Friuli Colli Orientali Cabert

IGT VERMENTINO LAZIO
Cantine Silvestri

GEWÜRZTRAMINER TRENTINO DOc
Cantina Mori Colli Zugna

RIBOLLA GIALLA DOC 
Friuli Colli Orientali Cabert

IGT PECORINO TERRE CHIETI 
Le Giocche del Poggio

  € 18,00

  € 14,00

€ 25,00

  € ,00

€ 18,00

IGT CHARDONNAY          € 15,00
Casale del Giglio

SATRICO 14,00

 € ,
Casalgentile
Frascati docg superiore 13,00

15



R I S T O R A N T E 

Carpe Diem
P I Z Z E R I A

ROSSO

igt Merlot € 15,00 
Casale Del Giglio

Igt Shiraz               € 18,00
Casale Del Giglio

IGT CESANESE LAZIO     € 15,00

Centovignali

ALLA MESCITA

Calice di Bianco o Rosso
€ 4,50/5,50

PROSECCO

VINI DELLA CASA

Casalgentile

Casalgentile

Casalgentile

Casalgentile

R I S T O R A N T E 

Carpe Diem
P I Z Z E R I A

Cantine Silvestri

IGP PRIMITIVO PUGLIA    € 18,00

igt LAZIO BIANCO 375 ml €  7,00

igt LAZIO BIANCO 750 ml € 12,00

igt LAZIO ROSSO 375 ml   €  8,00

igt LAZIO ROSSO 750 ml  € 13,00

(secondo il vino)

VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG BRUT MILLESIMATO       € 18,00

VINO SPUMANTE EXTRA DRY             € 13,00



ANTIPASTI
al Buffet  € 
Costo Medio a Porzione  

FRITTO MISTO  € 

Crocchetta € 
Filetto di Baccalà € 
Fiore di Zucca (Solo in stagione) € 2,50
Ripieno di mozzarella e alici 
Mozzarelline fritte € 
Olive Ascolane € 

800

900

Non sono compresi gli Alimenti esplicita-
mente indicati nel Menu, come mozzarel-
la di bufala, carciofi, ecc.

Composto da un supplì, una crocchetta, 
un’oliva ascolana, una mozzarella, una 
polpetta di tonno, una frittatina di pasta e 
delle zucchine fritte

4,00
1,50

8,00
8,00



R I S T O R A N T E 

Carpe Diem
P I Z Z E R I A

Ciauscolo € 4,00
Antidiva €   4,50 
Tonno, Cipolla, Sale e Pepe 
Mediterranea € 5,50
Pomodori, Mozzarella, Prosciutto

Cicoria e Salsiccia € 5,00
Pic Nic € 5,50 
Mozzarella, Alici, Uovo Sodo

Primavera € 6,00
Pomodori, Mozzarella, Prosciutto, 
Rughetta

Robespierre € 6,00
Funghi Trifolati, Caciotta, Prosciutto

BURRATA E ALICI € 6,00
BROCCOLETTI E 
SALSICCIA (Solo in stagione) € 5,00

FRITTATINA DI PASTA    € 
Zucchine fritte € 4,50
POLPETTA DI TONNO   € 1,50

I Supplì
Classico, Cacio e Pepe, all’Arrabbiata € 2,00
Dello Chef, ‘Nduja, Carbonara € 2,50

  

Bruschette
Bianca € 1,00
Pomodoro          € 2,5
Pomodoro e Rughetta € 3,00
Patè di Olive Nere € 2,50
Marinara € 2,50
Prosciutto € 3,50

R I S T O R A N T E

Carpe Diem
P I Z Z E R I A

MONTANARA AL POMODORO€ 1,50

7,50
MONTANARA BURRATA, ALICI E PISTACCHIO 
ALETTE POLLO FRITTE (7 Pezzi)€



L’impasto
della 
Pizza

Potete scegliere per 

impasti
PER GLI IMPASTI SPECIALI QUALI “ALLA NAPOLETANA”,   

“100% INTEGRALE” E “PINSA” MAGGIORAZIONE DI 

RISPETTO AL PREZZO DEL MENÙ+1€

Servizio al tavolo 1.50 euro a persona 



R I S T O R A N T E 

P I Z Z E R I A

MOZZARELLA SENZA LATTOSIO
ALTA DIGERIBILITÀ
DEDICATA A CHI NON DIGERISCE IL LATTOSIO
IDEALE PER UNA DIETA EQUILIBRATA

PINSA
LIEVITAZIONE 48 ore          idratazione 80%

IMPASTO ALTA QUALITÀ E DIGERIBILITà 
L’UNICA VERA INNOVAZIONE NEL CAMPO DELLA PIZZA IN GRADO DI 
GARANTIRE UN IMPASTO SUPERIORE A TUTTI GLI ALTRI PER QUALITÀ 
E DIGERIBILITÀ.

 

100% INTEGRALE
     LIEVITAZIONE 48 ore        idratazione 68 

 75 

%

L’IMPASTO PER I PIÙ ATTENTI
ACQUA, FARINA, LIEVITO, SALE E OLIO.

 

ALLA ROMANA
     LIEVITAZIONE 48 ore        idratazione 57%

L’impasto del nostro TERRITORIO 
ACQUA, FARINA, LIEVITO, SALE E OLIO.

 
  

ALLA NAPOLETANA CONTEMPORANEA
     LIEVITAZIONE 48 ore        idratazione %

 

ACQUA , FARINA, LIEVITO E SALE.
  

  

+1€

Carpe Diem

+1€

+1€

+1€

     

L’impasto DEI MAESTRI PIZZAIOLI NAPOLETANI

Per questo impasto abbiamo scelto la farina del Molino 
Agugiaro & Figna “Integrale” è una Farina che ci riporta ai 
sapori e gusto di una volta.

Per questo impasto abbiamo scelto la farina del Molino 
Agugiaro & Figna “Cinque Stagioni tipo “00” Rinforzato” 
una Farina di grano tenero proveniente dalla macinazione 
e abburattamento  di grani teneri nazionali ed europei, 
liberati dalle sostanze estranee e dalle impurità.

Per questo impato abbiamo scelto la farina dei Molini 
Pizzuti "Costa d'Amalfi" una farina di grano tenero tipo
"0", è una farina ideale per la realizzazione di impasti
di media/lunga lievitazione. La qualità delle proteine
e la lunga stabilità garantiscono una ottima performance
nella fase di impasto. Dopo la cottura l’impasto presenta
un colore dorato, una spiccata alveolatura ed un
ottimo sviluppo del cornicione.

       
      

         
         

Dalla tradizione dell’Antica Roma, nasce la Pinsa, la focaccia 
di grano antico, resa altamente digeribile con una miscela 
di frumento, farina di soia e farina di riso.
Grazie all’unione di tecniche antiche e di tecnologia moderna, 
il pizzaiolo è in grado di realizzare una pasta che non ha rivali 
in croccantezza della crosta e morbidezza della mollica, dal 
gran sapore di pane antico e dall’altissima digeribilità. 
L’impasto è realizzato con acqua, farina, lievito, sale e olio.



R I S T O R A N T E 

Carpe Diem
P I Z Z E R I A

Al Fumo € 9,00

Pachino, Rughetta  

Bianca € 5,00
Mozzarella  

Bianca con Patate € 
Mozzarella  e Patate  

Boscaiola € 
Mozzarella,  Salsiccia, Funghi  

Bresaola, Rughetta 
e ParmigiaNO           € 10,00
Mozzarella, Bresaola, Rughetta, Parmigiano

Crostino € 
Mozzarella, Prosciutto cotto  

Campagnola € 10,00
Mozzarella, Peperoni, Melanzane, 
Zucchine, Cicoria

Pizze
Maxi !!! € 19,0019,00
Fino a 4 gusti a scelta, con maggiorazione 
di prezzo se con mozzarella di bufala

MINI 
Sconto di 1€ sul prezzo come da menu 
per pizze piccole  a richiesta del cliente

Bianche
Antidiva  € 10,00
Mozzarella, Tonno, Cipolla, Sale e Pepe 

 
4 Formaggi  € 8,00
Mozzarella, Gorgonzola,
Provola affumicata, Parmigiano 

R I S T O R A N T E 

Carpe Diem
P I Z Z E R I A

- 1€

ALLA ZUCCA (di stagione)    € 10,00
Mozzarella, Zucca, Bacon
e Pecorino Romano 

7,00

9,50

8,00



R I S T O R A N T E 

Carpe Diem
P I Z Z E R I A

Provola e Funghi  € 

Salmone e Rughetta € 11,00
Mozzarella, Salmone, Rughetta 

Stracchino, Speck 
e Rughetta € 10,00
Mozzarella, Stracchino, Speck e 
Rughetta

Crostino Carpe Diem € 9,00
Crostino con pasta della pizza a forma di 

Funghi e Prosciutto 

Fiori di Zucca (Solo in Stagione) € 9,50
Mozzarella, Alici, Fiori di Zucca  

Funghi bianca

ghi Porcini e Speck € 10,00
Mozzarella, Funghi Porcini e Speck 

  € 8,00

8,00

9,50

9,00

8,50

Mozzarella, Funghi

Gorgonzola       € 
Mozzarella, Gorgonzola

Gorgonzola e Speck   € 
Mozzarella, Gorgonzola, Speck 

Primavera       € 
Mozzarella, Pomodori Pachino, Rughetta 

9,00Gorgonzola e Radicchio   € 
Mozzarella, Gorgonzola, Radicchio

R I S T O R A N T E 

Carpe Diem
P I Z Z E R I A



Rosse
Baby (A forma di topolino) € 6,00
Gusti: Margherita, Rossa, 
Patate, Würstel 

4 Stagioni  € 9,50
Pomodoro, Mozzarella, Funghi,  

Salsiccia 

Bismark   € 8,00
Pomodoro, Mozzarella, Uovo a 
Occhio di Bue 

Capricciosa  € 9,50
Pomodoro, Mozzarella, Funghi, 

Carpe Diem  € 9,00
Pomodoro, Mozzarella, Radicchio,
Gorgonzola, Parmigiano 

Diavola € 9,00
Pomodoro, Mozzarella, Salame Piccante



 
Funghi € 8,50
Pomodoro, Mozzarella, Funghi 

Funghi e Prosciutto   € 9,50
Mozzarella, Pomodoro, Funghi, 
Prosciutto 

Funghi Porcini € 11,00
Pomodoro, Mozzarella, Funghi Porcini 

  Margherita  € 7,50
Pomodoro, Mozzarella  

Margherita con Bufala € 9,50
Pomodoro, Mozzarella di Bufala DOP 

Marinara  € 6,50
Pomodoro, Aglio e Origano 

Napoli € 9,00
Pomodoro, Mozzarella, Alici 

Parmigiana € 9,00
Pomodoro, Mozzarella, Melanzane, 
Parmigiano 

Prosciutto            € 9,00
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto  

Rossa  € 6,50
Pomodoro  

Piovra € 11,00
Pomodoro, Mozzarella, Funghi, Prosciutto 
Cotto, Salame Piccante, Würstel 

Salsiccia  € 9,00
Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia 

Salsiccia e Funghi      € 10,00

9,00
Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia, Funghi 

Würstel € 
Pomodoro, Mozzarella, Würstel

R I S T O R A N T E 

Carpe Diem
P I Z Z E R I A



Pachino e Rughetta    € 
Focaccia Pachino e Rughetta

Pachino Rughetta 
e Salmone  €12,00
Focaccia Pachino Rughetta e Salmone 

Prosciutto   € 8,00
Focaccia con Prosciutto  

cicoria   € 7,00
Focaccia con Cicoria  

Focacce
Bresaola, Rughetta 
e Parmigiano € 9,00
Bresaola, Rughetta e Parmigiano a scaglie  

Semplice € 3,00
Focaccia Sale e Olio 

Caprese € 10,00
Focaccia Alta con Mozzarella di Bufala, 
Pomodori Pachino, Basilico
(Tutti i condimenti sono a crudo) 

Esagerata !!!   € 14,00
Focaccia Alta con Mozzarella di Bufala, 
Pomodori Pachino, Prosciutto, Parmigiano 
a Scaglie (Tutti i condimenti sono a crudo) 

R I S T O R A N T E 

Carpe Diem
P I Z Z E R I A

STRACCIATELLA   €  9,00
Focaccia con Stracciatella di Bufala, 
Mortadella e Pistacchi



R I S T O R A N T E 

Carpe Diem
P I Z Z E R I A

Crostini
 

Alici € 8,00
Mozzarella, Alici 

Cardinale          € 8,50
Mozzarella, Funghi, Prosciutto

Funghi  € 7,50

8,00

8,50

8,50

8,50

9,00

9,00

Mozzarella, Funghi 

Prosciutto         € 
Mozzarella, Prosciutto 

Salmone € 
Mozzarella, Salmone 

Salmone e Rughetta € 
Mozzarella, Salmone e Rughetta

I Calzoni
Al Cotto € 
Mozzarella, Prosciutto Cotto, Uovo 

Alle Verdure  € 
Mozzarella, Cicoria, Melanzane, Zucchine 

Classico  € 
Mozzarella, Prosciutto, Uovo  



BEVANDE
Acqua Minerale 1 lt.     € 2,50

 Aranciata, Coca Cola, Sprite 
(Lattina)

 

€ 2,50
Coca Cola 1 lt.                  

 

€ 4,50

Birre alla Spina herrnbråu
Birra Chiara 0,20 cl.

 
€ 3,50

Birra Chiara 0,40 cl.
 

€ 4,50
Birra Rossa 0,20 cl.

 
€ 3,50

Birra Rossa 0,40 cl.
 

€ 4,50
Birra Weiss 0,30 cl.          

 
€ 4,00

Birra Weiss 0,50 cl.               

 

€ 5,50

Birre
 
IN

 
BOTTIGLIA

0,33 cl Ceres    
€ 3,50

 0,33 cl Tennent’s Super

 

€ 4,00

 

€ 4,00
0,66 cl Nastro Azzurro 

€ 4,00

 
0,33 cl Beck’s Analcolica 

 
€ 3,50

 
0,50 cl Messina
0,50 Ichnusa Non Filtrata
0,66 Ichnusa
0,55 Moretti Filtrata a Freddo

€ 4,50
€ 4,00
€ 4,50
€ 4,50



R I S T O R A N T E

Carpe Diem

Servizio al tavolo 1,50 euro a persona



ANTIPASTI
Bresaola, Rughetta e Parmigiano   7,50

Prosciutto    
   

7,00

   
7,00

Prosciutto e Bufala   10,00

Mozzarella di Bufala al pezzo 100 gr. 3,00

Mozzarella in Carrozza
 ( Mozzarella di bufala, Pancarrè,

Prosciutto Cotto, Pangrattato, Uovo )   
 
  



Polpette di baccalà      8,00
( Baccalà, Uovo, Farina, Pangrattato, 
Latte, Limone, Pepe bianco,Erba cipollina )

Polpette alla Carpe Diem  7,50
 ( Bollito di carne di Manzo e di Pollo, 
 Mortadella, Prezzemolo, Pepe, Sale,
 Parmigiano, Pangrattato, Limone ) 

Selezione di Formaggi e Salumi 18,00
  ( Tagliere Minimo per due persone ) 
 

   
8

   
8,0

( Mozzarella di bufala, Pancarré
Alici, Pangrattato, Uovo )

 
 
Mozzarella in Carrozza con Alici 0



PRIMI
   

     

    

 

 

 
 

 
  

  

  
  

PRIMI DELLA TRADIZIONE

Tonnarello Cacio e Pepe  9,00

Penne all’arrabbiata 8,00
Spaghetti alla Puttanesca 9,00

Spaghetti  Aglio, Olio, Peperoncino 
e Pane croccante alle Acciughe 9,00
Tortiglione alla Carbonara  10,00
Tonnarello alla Gricia  10,00

10,00Bucatini all’Amatriciana  

Gnocchi di Patate al Pomodoro
e Basilico    9,00

Gnocchi di Patate alla Gricia di 
Carciofi

  

         12,00

Gnocchi di Patate al Gorgonzola
e Radicchio          11,00

Tonnarello al pesto           10,00
Tonnarello ai Funghi Porcini*      11,00
Pappardelle al Ragù di cinghiale 14,00

   Risotto di stagione           12,00
Trofie Salsiccia e Broccoli    11,00

PRIMI INVERNALI



PRIMI ESTIVI 
Tonnarello pesto e burrata  
Tonnarello porcini, timo e limone   12,00
Rigatone alla norma estiva 

  
Tonnarello asparagi e guanciale  
Risotto di stagione 1

11,00
2,00

Trofie Zucchine e Pachino
Gnocchi di Patate pomodoro
e Basilico                                           9,00

  

SECONDI
SECONDI DELLA TRADIZIONE
Bistecca di Manzo (gr. 250)  12,00
Entrecote di Manzo (gr. 450)  22,00
Tagliata di Manzo (gr. 350)  
Tagliata di Manzo alla Carpe Diem   (gr. 350) 

  
 
( Rucola, Pomodori Pachino e 

 
Scaglie di Parmigiano )

Filetto di Manzo ai Ferri (gr. 250)  22,00
  ,08 0

( per ogni ingrediente in aggiunta 1€ )

SECONDI 
Baccalà alla romana
pomodoro, pinoli e uvetta
servito su pane tostato

 
  

Tagliata di pollo alla birra con miele 

Salsiccia con Verdure Ripassate     

Uovo all’occhio di bue
con Verdure                                     

e salsa bbq    

Suprema di pollo con pachino 

Trancio di salmone con verdure
croccanti (Carote, Zucchine, 
Peperoni)    

CONTORNI
Carciofo alla Romana (solo in stagione) 
Cicoria Ripassata  4,00

4

4

,00

Asparagi  (solo in stagione)  
Patate al Forno  
Verdure Grigliate     6,00
Patatine Fritte*     3,50
Patatine Fritte Cacio e Pepe*   
Broccoletto ripassato (solo in stagione) ,50

*prodotto surgelatoR I S T O R A N T E 

Carpe Diem
P I Z Z E R I A

4
4

,50

,00
4,50

16,00

13,00

13,00

15,00

11,00

11,00
12,00

18,00

20,00
25,00Filetto al pepe verde (gr. 250)

( Melanzane, Pomodori Confit,
Stracciatella di Bufala e Menta )

e rughetta

10,00

10,00



EGGS   13,00
Hamburger (gr. 200) con Uovo ad 
occhio di bue, bacon croccante 
cheddar, radicchio + patatine speziate 

RICCO   
Hamburger (gr. 200) con Pomodoro, 
lattuga, cipolla rossa di Tropea 
Caramellata, cheddar, bacon 
croccante e salsa bbq + patatine speziate CLASSIC   12,00

Hamburger (gr. 200) con Lattuga, 
pomodoro e cheddar + patatine speziate

RUSTICO (AUTUNNO, INVERNO)  
Hamburger di salsiccia (gr. 200),
broccoletti ripassati, provola 

RAFFINATO (PRIMAVERA, ESTATE)  

basilico, stracciatella e salsa Carpe Diem

HAMBURGER

R I S T O R A N T E 

Carpe Diem
P I Z Z E R I A

15,00

13,00

14,00

+ patatine speziate

+ patatine speziate



R I S T O R A N T E 

Carpe Diem
P I Z Z E R I A

HAMBURGER DISH  
Hamburger (gr. 300), servito al piatto 
senza panino, accompagnato da 
gran misto di verdure grigliate 
insalatina 
In alternativa patatine fritte. 
 ( Salse Ketchup, Maionese, Barbeque, 
 Senape Dolce, Carpe Diem )

R I S T O R A N T E 

Carpe Diem
P I Z Z E R I A

16,00



INSALATE
CESAR SALAD 12,00

Lattuga romana, Crostini di Pane
aromatizzato, Scaglie di Parmigiano, 
Pollo Grigliato

AL SALMONE   
Lattuga romana, Salmone 

Aromatizzato, Noci 

CARPE DIEM  11,00

Lattuga romana, Rughetta, 
Radicchio, Mais, Tonno, 
Mozzarella di Bufala 
  
CHEF  ,00

Rughetta, Mele, Scaglie di 
Parmigiano

14,00

10



Per FINIREDOLCI
Ananas  5,00
Fragole   

   1,50
  1,50

Orzo   1,50      
Liquori  
Grappe 

“DIRITTO DI TAPPO”
“DIRITTO DI TORTA”

In occasione dei Vostri Festeggiamenti, siamo felici
di servire le vostre bottiglie e/o la vostra Torta
acquistata nella vostra pasticceria di fiducia

( necessario scontrino per H.A.C.C.P. )

Costo servizio € 1,00 a persona

             4,00

5,50/6,50
Crema Catalana   

Tiramisù   

 

    

Bonèt 

  

C
Panna Cotta

reme Caramel

   

Crostata di Visciole

   

Crostata di Albicocca

   

Cheese Cake al Lampone 

  

Cheese Cake al Mango

   

Bavarese ai Tre Cioccolati 

    
    

Sbriciolata in Coppa

   

Trittico di dessert 

   
 

( tre dessert da taglio a scelta )      

5,50

4,005,00
5, 0

5,00
5,00
5,00
5,00
6,00
6,00

5,50

6,00
6,50
6,50
9,00



R I S T O R A N T E

Rev. 01/2024


