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LISTA s VN

BIANCO
PARSCAT! D06 SURERIDREE 13,00
Casalgentile

AL £ 11,00
Casale del Giglio

SAUVIGNON DOC € 18,00

................................................................

Friuli Colli Orientali Cabert

6T VERNENTING LAZIDS  €14,00

................................................................

Cantine Silvestri

GEWURZTRANINER TRENTING DOCE 15,00

................................................................

Cantina Mori Colli Zugna

6T PECORING TERRE CHIETI € 15 00

................................................................

Le Giocche del Poggio

RBOLLA GIRLLA DOC €180

................................................................

Friuli Colli Orientali Cabert

16T CHARDONNAY £ 15,00

|  Casale del Giglio



ROSSO

loT WERLOT L £ D00
Casale Del Giglio

6T SHIRAZ £ 18,00

................................................................

Casale Del Giglio

6T CESANESE LAZI0 — €15,00

................................................................

Cantine Silvestri

G PRINITIVOPUGLIA €718 00

................................................................

Centovignali

ALLA MESCITA

CALICE DI BIARCO 0 R0SSO

................................................................

(secondo il vino) £ L\SO/BSO

PROSECCO

VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG BRUT MICLESIMATI

..............................................................................................................................

.................................................................
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VINI DELLA CASA

16T LAZ10 BIANCO 375 ML € 700

................................................................

Casalgentile

16T LAZI0 BIANCO 750 NI €17 00

................................................................

Casalgentile

6T LAZI0 ROSSO 375 ML € 8700

................................................................

Casalgentile

[GT.LAZI0 ROSSO 750 ML € 13,00

................................................................

Casalgentile

£ 18,00

...........................................................
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ANTIPRST

AL BUFFET £ 800

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Costo Medio a Porzione
Non sono compresi gli Alimenti esplicita-
mente indicati nel Menu, come mozzarel-
la di bufala, carciofi, ecc.

FRITTO NISTO £ 900

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Composto da un suppli, una crocchetta,
un’oliva ascolana, una mozzarella, una
polpetta di tonno, una frittatina di pasta e
delle zucchine fritte

CROCCAETTR € 150

1
oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Ripieno di mozzarella e alici

NOZZARELLINE FRITTE € € 00

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo



PITTRTINA DI PRSTR € 100
LUCCAINE FRITTE €430
DOLPETTA DL TORKO € 150

ALETTE POLLO FRITTE (7 BEzzi)€ 7,50
| SUPRLI

Classico, Cacio e Pepe, all’Arrabbiata € 2,00

Dello Chef, ‘Nduja, Carbonara €2,50
BRUSCAETTE

1L — €100
L — €10
POMODORO £ RUGAETTA € 3,00
IRTE DL OLIVE NERE € 7,50
LLILLL — €10
PROSCIATTE €350

RRRRR

P1Z1

CRUSCOLO o AL
TR €10
Tonno, Cipolla, Sale e Pepe

NEVITERRANER € 550

Pomodori, Mozzarella, Prosciutto

CICORIA F SRLSICCIA € 500

Mozzarella, Alici, Uovo Sodo

PRINAVERA £ 6,00

Pomodori, Mozzarella, Prosciutto,
Rughetta

ROBESPIERRE £ 6,00

Funghi Trifolati, Caciotta, Prosciutto

SUMRATA EALICL € 6,00
BROCCOLETTI
SASICCIA wunany € 5,00

RRRRR
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Cﬁol‘el‘e scegliete pet
L la Yostia Pizza
lia i nostu diversi

................................................................

o PER GLI IMPASTI SPECIALI QUALI “ALLA NAPOLETANA”,
' '?-' {‘“’g “100% INTEGRALE” E “PINSA” MAGGIORAZIONE DI
. RISPETTO AL PREZZ0 DEL MENU

................................................................

i E
e ‘ Sewizio al tavolo 1.50 euto a pewsona



100% INTEGRALE
@ LIEVITAZIONE % 00 @ IDRATAZIONE o¢%

INOASTO OER LI ATTERT

ACQUA, FARINA, LIEVITO, SALE E OLIO.

Per questo impasto abbiamo scelto la farina del Molino
Agugiaro & Figna “Integrale” & una Farina che ci riporta ai
sapori e gusto di una volta.

ALLA ROMANA
& LEITAZINERRE @ IRATAZIONE 57

L'INPASTO DEL KOSTRO TERRITORI(

................................................................

ACQUA, FARINA, LIEVITO, SALE E'OLIO.

Per questo impasto abbiamo scelto la farina del Molino
Agugiaro & Figna “Cinque Stagioni tipo “00” Rinforzato”
una Farina di grano tenero proveniente dalla macinazione
e abburattamento di grani teneri nazionali ed europei,
liberati dalle sostanze estranee e dalle impurita.

ALLA NAPOLETANA CONTEMPORANEA

2 RN Y 0. @ DATAZIN
[ NPASTO DET MAESTRI Pz l0L WGHTMI 1

................................................................

ACQUA , FARINA, LIEVITO E SALE.

Per questo impato abbiamo scelto la farina dei Molini
Pizzuti "Costa d'Amalfi" una farina di grano tenero tipo
"0", & una farina ideale per la realizzazione di impasti

di media/lunga lievitazione. La qualita delle proteine

e la lunga stabilita garantiscono una ottima performance
nella fase di impasto. Dopo la cottura I'impasto presenta
un colore dorato, una spiccata alveolatura ed un

ottimo sviluppo del cornicione.

RISTORANTE

N0ZZARELLA SENZA LATTOSI0 €T

................................................................

ALTA DIGERIBILITA
DEDICATA'A CHI NON DIGERISCE IL LATTOSIO
IDEALE PER UNA DIETA EQUILIBRATA

PINSA
LIEVITAZIONE S8-00E- © IRATAZIONE 0%

ASTO ALTA QUALITA £ DIGERIBILITE €

................................................................

L'UNICA VERA INNOVAZIONE NEL CAMPO DELLA-PIZZA IN GRADO DI
GARANTIRE UN IMPASTO SUPERIORE A TUTTI GLI ALTRI PER QUALITA
E DIGERIBILITA.

Dalla tradizione dell’Antica Roma, nasce la Pinsa, la focaccia
di grano antico, resa altamente digeribile con una miscela
di frumento, farina di soia e farina di riso.

Grazie all’unione di tecniche antiche e di tecnologia moderna,
il pizzaiolo e in grado di realizzare una pasta che non ha rivali
in croccantezza della crosta e morbidezza della mollica, dal
gran sapore di pane antico e dall’altissima digeribilita.
Limpasto é realizzato con acqua, farina, lievito, sale e olio.




Provola affumicata, Pomodori
Pachino, Rughetta

NAY 11 €19.00 DANGR €500

o, Tl g i Mozzare”a
Fino a 4 gusti a scelta, con maggiorazione

di prezzo se con mozzarella di bufala BIP\NU\ (ON PP\TP\TE ’6 700

N“\\l 1€ Mozzarella e Patate
Sconto di 1€ sul prezzo come damenu  §(S(A|(LA £ 950
per piZZG piCCO|e a richiesta de| Cliente .......................................................... . -

Mozzarella, Salsiccia, Funghi

B AN(H[ BRESAOLA. RUGAETTA
AL € 10,00

P\ NT l D l VA 0 0 0 Mozzarella, Bresaola, Rughetta, Parmigiano

Mozzarella, Tonno, Cipolla, Sale e Pepe (ROSH N € g 00

’-\ F 0 R M P‘ G 6 | ,é g | 0 0 o Zzare”a’ e

Mozzarella, Gorgonzola, CANPAGNOLA £10 ' 00

Provola affumicata, Parmigiano e s

P\H_f-\\ ZU(U\ (1 STAGIONE) =€ \01 00 Mozzarella, Peperoni, Melanzane,

.............................................................. Zucchine, Cicoria
Mozzarella, Zucca, Bacon
e Pecorino Romano

RRRRRRRRRR
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CROSTINO CARPE DIEN € 900

Crostino con pasta della pizza a forma di
ciabatta di pane con Provola affumicata,
Funghi e Prosciutto

FLORI DI ZUCCA (50L0 IN STAG10AE) t qr)(]

Mozzarella, Alici, Fiori di Zucca

FUNGAI PORCINI £ SPECK € 10,00

Mozzarella, Funghi Porcini e Speck

FUNGAL BIANCA € 4,00

Mozzarella, Funghi

GORGONZOLA

Mozzarella, Gorgonzola
£ 950

GORGONZOLA E SPECK

Mozzarella, Gorgonzola, Speck

GORGONZOLA F RADICCAIOE 900

Mozzarella, Gorgonzola, Radicchio

PRINAVERA € 850

Provola affumicata, Funghi

SALNONE E RUGHETTA

Mozzarella, Salmone, Rughetta

£ 1100

STRACCHING, SPF
E RUGRETTA €10,

Mozzarella, Stracchino, Speck e
Rughetta

(K

TTTTTTTT
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15t

OABY ( Forua o Tomuney € 6 00

................................................................

Gusti: Margherita, Rossa,
Patate, Wurstel

1 STREION £ 900

................................................................

Pomodoro, Mozzarella, Funghi,
Uovo, Olive, Carciofini, Prosciutto,
Salsiccia

BISHARK £ ¢.00

................................................................

Pomodoro, Mozzarella, Uovo a
Occhio di Bue

CAPRICCIISA £ 950

................................................................

Pomodoro, Mozzarella, Funghi,
Uovo, Olive, Carciofini, Prosciutto

CARPE DIEN £ 900

................................................................

Pomodoro, Mozzarella, Radicchio,
Gorgonzola, Parmigiano

VIAVOLA € 9,00

................................................................

Pomodoro, Mozzarella, Salame Piccante



FUNGH

Pomodoro, Mozzarella, Funghi
£ 950

FUNGAT E PROSCIVTT

Mozzarella, Pomodoro, Funghi,
Prosciutto

FUNGAT PORCIN] € 11,00

Pomodoro, Mozzarella, Funghi Porcini

ARGRERIT € /)0

Pomodoro, Mozzarella

ARGRERITA CON BUFALAE 9,50

Pomodoro, Mozzarella di Bufala DOP

ARINARA

RRRRR

PIZ1

PRRIIGIANA € 9,00

Pomodoro, Mozzarella, Melanzane,
Parmigiano

PROSCIITT £ 900

Pomodoro, Mozzarella, Funghi, Prosciutto
Cotto, Salame Piccante, Wirstel

SALSICCIA € 9,00

Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia

SALSICCIR E FUNGRT € 10 00

Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia, Funghi

WURSTEL

RRRRR
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FICACCE

DRESROLA, RUGAETTA
 PARNIGIAN € 9,00

Bresaola, Rughetta e Parmigiano a scaglie

SENPLICE

Focaccia Sale e Olio

CAPRESE € 10,00

Focaccia Alta con Mozzarella di Bufala,
Pomodori Pachino, Basilico
(Tutti i condimenti sono a crudo)

FSRGERATR 11} €14 00

Focaccia Alta con Mozzarella di Bufala,
Pomodori Pachino, Prosciutto, Parmigiano
a Scaglie (Tutti i condimenti sono a crudo)

STRRCCIATELLA € 900

Focaccia con Stracciatella di Bufala,
Mortadella e Pistacchi

RRRRRR

ZZZZZ

ERUGKETTA € 8,00

PACH IN

Focaccia Pachino e Rughetta

PRCHINO RUGAETTA
E SRLNONE €17 00

Focaccia Pachino Rughetta e Salmone

PROSCIVTT £ £,00

Focaccia con Prosciutto

CICORIA

ANTE




AOSTIN

LR A S £.8.00
Mozzarella, Alici
CARDINALE £ £50

................................................................

Mozzarella, Funghi, Prosciutto

UG S A % .10
Mozzarella, Funghi

PROSCIUTTO €800
Mozzarella, Prosciutto

SALNONE € 850
|\/| O Zzare”a Sa|mo n e ................................
SALNONE E RUGHETTA € 9,00

................................................................

RRRRRRRRRR
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- CRLZON

AL COTTO

................................................................

Mozzarella, Prosciutto Cotto, Uovo

ALLE VERDURE £ 9,00

................................................................

Mozzarella, Cicoria, Melanzane, Zucchine

£ 250

CLASSICH




all

Acqua Minerale 1 It.
Aranciata, Coca Cola, Sprite
(Lattina)

Coca Cola 1 It.

€2,50

€2,50
€4,50

BIKKE ALLA SPINA HERRNBRAV

..................................................

Birra Chiara 0,20 cl.
Birra Chiara 0,40 cl.
Birra Rossa 0,20 cl.
Birra Rossa 0,40 cl.
Birra Weiss 0,30 cl.
Birra Weiss 0,50 cl.

BIRRE IN BOTTIGLIA

..................................................

0,33 cl Ceres
0,33 cl Tennent’s Super
0,66 cl Baffo d’Oro Moretti

0,66 cl Nastro Azzurro

0,33 cl Beck’s Analcolica
0,50 cl Messina

0,50 Ichnusa Non Filtrata
0,66 Ichnusa

0,55 Moretti Filtrata a Freddo

..............

..............



il tavele 1,50 e 4 perions

Serwizie

1



ANTIPAST

Bresaola, Rughetta e Parmigiano € 7,50

Prosciutto € 7,00

Prosciutto e Bufala € 10,00

Mozzarella di Bufala al pezzo 100gr. € 3,00

Mozzarella in Carrozza € 7,00

(Mozzarella di bufala, Pancarre,
Prosciutto Cotto, Pangrattato, Uovo )




Mozzarella in Carrozza con Alici € 8,00

(Mozzarella di bufala, Pancarré
Alici, Pangrattato, Uovo )

Selezione di Formaggi e Salumi €18,00
(Tagliere Minimo per due persone )

Polpette di baccala € 8,00

(Baccala, Uovo, Farina, Pangrattato,
Latte, Limone, Pepe bianco, Erba cipollina )

Polpette alla Carpe Diem € 7,50
( Bollito di carne di Manzo e di Pollo,
Mortadella, Prezzemolo, Pepe, Sale,
Parmigiano, Pangrattato, Limone )




~RIMI

PRIMI DELLA TRADIZIONE

Tonnarello Cacio e Pepe 9,00
Spaghetti Aglio, Olio, Peperoncino
e Pane croccante alle Acciughe 9,00

Tortiglione alla Carbonara 10,00
Tonnarello alla Gricia 10,00
Bucatini all Amatriciana 10,00
Penne all’arrabbiata 8,00
Spaghetti alla Puttanesca 9,00

PRIMI INVERNALI

Gnocchi di Patate al Pomodoro

e Basilico 9,00
Gnocchi di Patate al Gorgonzola

e Radicchio 11,00
Gnocchi di Patate alla Gricia di
Carciofi 12,00
Tonnarello al pesto 10,00

Tonnarello ai Funghi Porcini* 11,00
Pappardelle al Ragu di cinghiale 14,00
Risotto di stagione 12,00
Trofie Salsiccia e Broccoli 11,00




PRIMI ESTIVI

Tonnarello pesto e burrata 11,00
Tonnarello porcini, timo e limone 12,00
Rigatone alla norma estiva

(Melanzane, Pomodori Confit,
Stracciatella di Bufala e Menta )11,00

Tonnarello asparagi e guanciale 12,00
Risotto di stagione 12,00
Trofie Zucchine e Pachino 11,00
Gnocchi di Patate pomodoro

e Basilico 9,00

SECOND

SECONDI DELLA TRADIZIONE

Bistecca di Manzo (gr. 250) 12,00
Entrecote di Manzo (gr. 450) 22,00
Tagliata di Manzo (gr. 350) 18,00

Tagliata di Manzo alla Carpe Diem (gr. 350)
( Rucola, Pomodori Pachino e

Scaglie di Parmigiano ) 20,00
Filetto al pepe verde (gr. 250) 25,00
Filetto di Manzo ai Ferri (gr. 250) 22,00
Provola Affumicata ai Ferri 8,00

( per ogni ingrediente in aggiunta 1€ )

RISTORANTE

Canpe Diem

SECONDI

Baccala alla romana
pomodoro, pinoli e uvetta
servito su pane tostato

15,00

Tagliata di pollo alla birra con miele

e salsa bbq 13,00
Suprema di pollo con pachino

e rughetta 13,00
Trancio di salmone con verdure

croccanti (Carote, Zucchine,

Peperoni) 16,00

Salsiccia con Verdure Ripassate 10,00

Uovo all’occhio di bue

con Verdure 10,00

CONTORNI

Carciofo alla Romana (solo in stagione) 4,00

Cicoria Ripassata 4,00
Asparagi (solo in stagione) 4,50
Patate al Forno 4,00
Verdure Grigliate 6,00
Patatine Fritte* 3,50
Patatine Fritte Cacio e Pepe* 4,50

Broccoletto ripassato (solo in stagione) 4,50

*prodotto surgelato

PIZZERIA
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HAMBURGER * fr

EGGS €13,00
Hamburger (gr. 200) con Uovo ad

occhio di bue, bacon croccante

cheddar, radicchio + patatine speziate

RICCO €15,00

Hamburger (gr. 200) con Pomodoro,
lattuga, cipolla rossa di Tropea
Caramellata, cheddar, bacon

croccante e salsa bbq + patatine speziate CLASSIC €12,00
Hamburger (gr. 200) con Lattuga,

pomodoro e cheddar + patatine speziate

RUSTICO (autunno, INverno) € 13,00

Hamburger di salsiccia (gr. 200),
broccoletti ripassati, provola
affumicata, maionese + patatine speziate

RAFFINATO (PRIMAVERA, EsTaTE) € 14,00

Hamburger (gr. 200) pomodori confit,

basilico, stracciatella e salsa Carpe Diem
+ patatine speziate

RISTORANTE

Carpe Dienn

PIZZERIA




HAMBURGER DISH € 16,00

Hamburger (gr. 300), servito al piatto
senza panino, accompagnato da
gran misto di verdure grigliate
insalatina
In alternativa patatine fritte.
( Salse Ketchup, Maionese, Barbeque,
Senape Dolce, Carpe Diem )

RISTORANTE

Coanpe Dienn

PIZZERIA







A
Dolci al Buffet € 5,560/6,50
Crema Catalana € 5,00
Tiramisu € 5,50
Bonet € 5,50
Creme Caramel € 5,00
Panna Cotta € 5,00
Crostata di Visciole €5,00
Crostata di Albicocca € 5,00
Cheese Cake al Lampone € 6,00
Cheese Cake al Mango € 6,00
Bavarese ai Tre Cioccolati € 6,00
Profitteroles € 6,50
Sbriciolata in Coppa €6,50
Trittico di dessert € 9,00

(tre dessert da taglio a scelta )

Per FINIRE

Ananas € 5,00
Fragole € 5,50
Caffé €1,50
Caffé decaffeinato €1,50
Orzo €1,50
Liquori € 4,00
Grappe € 4,00

“DIRITTO DI TAPPQO”
“DIRITTO DI TORTA”

In occasione dei Vostri Festeggiamenti, siamo felici
di servire le vostre bottiglie e/o la vostra Torta
acquistata nella vostra pasticceria di fiducia
( necessario scontrino per H.A.C.C.P.)

Costo servizio € 1,00 a persona



NTE

RISTORA

Rev. 01/2024



